Speisekarte fiir den Herbst

A PEroOS (oder spritzig durch den Herbst)

Aperol Spl‘iZZ. .. Der Klassiker mit leichter Rhabarbernote 7,90
Limoncello Spl‘iZZ. .+ der Newcomer aus Italien mit Zitrone und Minze (auch was fiir Herren) 7,90
Lillet Wildberry. .. franzésischer Wermuth mit Schweppes Wildberry und Waldbeeren 8,50
Apel‘itiVO Seeschlosso... Ramazzotti Rosato mit Tonic, Orange und Basilikum 7,90
Martini Bianco/Rosso 4,90
Hendrick’s Tonic...spritzig erquickend mit frischer Gurke 8,50
Campari Orange 7,50
Americano... Martini Rosso und Campari regen den Appetit an 7,50
Negrino... Martini Rosso, Campari und Gin leiten ein leckeres Essen ein 7,90
von Ribbeck’s Limonade Birne, Holunderbliite und Thymian... erfrischend herbstlich 0,51 4,50
Herbst Sprizz Lillet, Birnensaft, Tonic, Zimt 0,21 7,90
Sarti Sprizz ganz neu mit Noten von sizilianischer Blutorange und Grapefruit 7,90
Crodino Biondo alkoholfreier Sprizz mit Noten von bitterer Orange und Kriutern 6,50

HerbstHighlights

Kiirbis-Kokos-Suppe mit krossem Serrano 6,50
Gerahmtes Lanker Pilzsiippchen 6,90
Vegetarische Herbstpasta mit getrockngvtﬁgzl Tomaten, Hokaido-Kiirbis 13,90
und gehackten Walniissen @

Himmel und Erde a la Seeschlof3 16,90

Gebratene Blutwurstscheiben auf gerahmter Pastinake, dazu wiirzige Schmorzwiebeln und Kartoffelstampf

Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. Der gesetzlichen Mehrwertsteuer!

Bitte helft uns weitere Kosten zu vermeiden. Zahlt mit Bargeld, statt mit Plastik. Die Zahlung mit Kreditkarte ist
untersagt! Vielen Dank®




Suppen

Soljanka mit Zitronenscheibe und Schmand 5,90
Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet, mit Rucola, Parmesan und frischen Champignons 13,90
Wie vor 40 Jahren - Wiirzfleisch, klassisch mit Kise iiberbacken 7,50

S al a te klein @ grof$

Salat von Roter Bete und Radicchio mit Walnusskernen 8,20 13,20
und Ziegenkise

Gemischter Salatteller mit gebratener Hihnchenbrust 9,20 13,90
Gemischter Blattsalat mit in Knoblauchol mariniertem 7,20 %«@ 12,90
Schafskise und Oliven

»Schmelings Kraftpaket - zwei kleine Schweinefilets mit Schrot-Pfeffer 12,50

auf frischem Salat mit Sahnemeerrettich und Baguette

Sie konnen zu jedem Gericht einen kleinen Salat extra bestellen 3,70

Pasta und Vegetarisches

Mediterrane Gnocchi-Pfanne mit knackig angebratenem 12,90

Gemiise und frischen Champignons
Fettuccini mit Barlauch-Mandel Pesto und Parmesan @ 12,90

Schlechter Jager 16,90
Vegi-Burger mit Rotweinschalotten, Cumberlandsauce und Brie

NEGET,
,
.

Dazu servieren wir Siiflkartoffelpommes mit Preiselbeermayonnaise k’ -

Bitte helft uns weitere Kosten zu vermeiden. Zahlt mit Bargeld, statt mit Plastik. Die Zahlung mit Kreditkarte ist
untersagt! Vielen Dank®




Aus Topf und Pfanne

Schweinemedaillons auf Sahnesauce dazu gerahmter Wirsing,
Rostitaler sowie einem kl. Salat

Gefliigelleber
»Berliner Art“ mit Apfelspalten und Zwiebelringen, dazu deftiges
Kartoffelstampf

Hamburger Schnitzel mit knusprigen Rostkartoffeln
und Spiegelei

Klassiker der DDR

Steak vom Schweineriicken mit Rahmchampignons und Pommes frites

Rippchen vom Borstenvieh
Zart und saftig in Honig-Barbecue-Marinade geschmort, dazu Coleslaw, Farmerkartoffeln und Sourcream

Zwiebelrostbraten a la Seeschlofl
Rose gebratenes Rumpsteak auf Rotweinschalotten, dazu lecker
Bratkartoffeln und ein kleiner Salat

Wilder Herbst g"

Treibjagd und Schrot
Eine halbe kross gebackene pommersche Ente mit
Apfelrotkohl und Kartoffelkloflen

X
Die Mahlzeit des Holzhiiters {

Saftiges Wildgoulasch mit Apfelrotkraut und Kl6en

Des Jagers Beute

Rotwildbraten vom Hausjiger mit Rotkraut und Kartoffelkl6fen, , e
dazu herzhafte Waldpilze und ein siifler Preiselbeer-Pfirsich g @

Wildburger
Aus kriiftigem Wildschweinhack, mit Rotweinschalotten, Cumberlandsauce und Brie
dazu servieren wir Siilkartoffelpommes mit Preiselbeermayonnaise

Bitte helft uns weitere Kosten zu vermeiden. Zahlt mit Bargeld, statt mit Plastik. Die Zahlung mit Kreditkarte ist

untersagt! Vielen Dank ©
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Aus See und Meer

Forelle ,Miillerin Art“ mit gerosteten Mandeln
Petersilienkartoffeln und kleinem Salat

Zanderfilet ,Miillerin“ mit Zitronenbuttersauce
Petersilienkartoffeln und asiatisch gebratenem Pak Choi

Rauch-Matjes mit Bratkartoffeln, Mixed Pickles und Remoulade

Fiir unsere kleinen Giste

»Barenhunger®
Kleines Kinderschnitzel mit Pommes Frites

»Suppenkasper®
Milchreis mit Zucker und Zimt oder Apfelmus

»Fiir kleine Tiger"
Chicken Nuggets und Pommes

Wir weisen darauf hin, dass die Kindergerichte ausschliefllich fiir Kinder vorgesehen sind

Desserts

Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Mit einer Kugel Vanilleeis + 1,50 €

Tiroler Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne
Mit einer Kugel Vanilleeis + 1,50 €

Spaziergang auf gefallenem Laub
Heifles Schokotortchen mit karamellisierten Birnenspalten und
Walniissen, dazu eine Kugel cremiges Vanilleeis

Gansezeit im Seeschlof$
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Herlicher Duft, Geridusche von knusprig-krosser Haut und behagliche Atmosphiire voller Geborgenheit und guter Gesellschaft. Das

verbindet man mit einem traditionellen Ginseessen, und genau das wird euch im Seeschlofl von uns Geboten.

Eine ganze polnische Hafermast-Gans mit all ihren klassischen Beilagen wie
Rotkraut, Griinkohl, Kartoffelkl¢ und Petersilienkartoffeln sowie eine Flasche Rotwein.
Gesamtpreis fiir 4 Personen 145,00 €

Thr méchtet die Gans lieber in den heimischen vier Winden genieflen?

Kein Problem, die Gans kommt zwar nicht zu Euch geflogen, aber eine Abholung funktioniert selbstverstindlich auch (119,00 €).

Bitte helft uns weitere Kosten zu vermeiden. Zahlt mit Bargeld, statt mit Plastik. Die Zahlung mit Kreditkarte ist

untersagt! Vielen Dank ©




