Bankettmappe fiir Ihre Hochzeit
Saison 2025







Wir haben nur in Einem mehr
Erfahrung als Sie ...

... im Heiraten! Hier sehen Sie, was uns besonders macht:

+ 400 m vom Standesamt entfernt

« Réumlichkeiten fiir bis zu 85 Personen mit grofler Terrasse

+ Hochzeitsvilla fiir bis zu 45 Personen

o Traupavillon im liebevoll angelegten Hochzeitspark

« Ubernachtungsméglichkeiten fiir {iber 90 Personen

« zwei Hochzeitssuiten

« Kremserfahrten fiir bis zu 60 Personen

« Feuerwerk iiber dem Obersee (Beantragung im Ordnungsamt Wandlitz)

« grofe Hochzeiten fiir bis zu 130 Personen mit einem Zelt auf der Terrasse moglich

Feiern Sie bei uns einen rundum gelungenen Festtag ohne Sorgen um die Planung und die
Details - dafiir sind wir da. Die liebevolle Ausstattung sowie der perfekte Service machen

Thren Tag zu einem unvergesslichen Erlebnis. Unser Wunsch ist, dass Sie sich bei uns richtig
wohlfiihlen.

Mit unseren insgesamt 45 Zimmern ist auch fiir geniigend Ubernachtungsmaoglichkeiten
gesorgt. Im gemiitlichen Ambiente und familidrer Atmosphére richten wir fiir Sie den
schonsten Tag Ihres Lebens aus.

Gern begleiten wir Sie durch diesen ganz besonderen Tag Ihres Lebens.




Beispielrechnung fiir eine Hochzeitsfeier

im Hotel Seeschloss und in der Hochzeitsvilla am Obersee

Sdgebock

» zum Stammdurchsédgen planen Sie 30,00 € ein

Sektempfang

 Sektempfang (mit Rotképpchen Sekt): 3,40 € pro Person
o Prosecco: 3,70 € pro Person

Fingerfood zum Empfang

2 Canapés edel belegt (Lachsschinken-Kése-Réaucherlachs usw.) und ein
Partywiirstchen fiir 7,90 € pro Person
o halbe belegte Brotchen (mit Schinken, Wurst, Kase usw.) fiir 3,00 € pro Stiick

Mittags- oder Abendmeniis
Die Preise entnehmen Sie bitte unseren Vorschlidgen. Wir sind fiir jede Anderung und Umstellung
zu einem Gespriach bereit. Buffets servieren wir ab 20 Personen.

Kaffee und Kuchen

« Kaffee, Tee oder Kakao
o Gern besprechen wir Thre individuellen Torten- und Kuchenwiinsche im persénlichen Gesprich.
« Kosten fiir die Hochzeitstorte sind nicht inbegriffen

Wenn Sie eigenen Kuchen mitbringen méchten, berechnen wir eine Servicegebiihr von 4,50 € pro Gedeck
(ohne Kaffee).

Parknutzung

Sie konnen auch freie Trauungen, Kaffeetafeln oder Abendveranstaltungen im Park am kleinen Teich in einer
gediegenen Atmosphére buchen. Bei Inanspruchnahme dieser Leistungen, wird ein Zuschlag von 450,00 € fiir
bis zu 20 Personen und 3,00 € fiir jede weitere Person fallig.

Unterhaltung

Nach Wunsch vermitteln wir Thnen unseren Haus-D]J (400-600 €).
Auch bei der Organisation weiterer Kunstdarbietungen sind wir Thnen gerne behilflich.




Mitternachtssnack

e 2 Mini-Bouletten fiir 3,50 € pro Person
o Schmalzstulle vom Brandenburger Landbrot fiir 2,50 € pro Person
o deftige Suppen wie Soljanka oder Gulasch fiir 4,90 € pro Person

Getranke

Bei Feierlichkeiten von 15 - 01 Uhr sollten Sie bei Getranken eine Summe von ca. 30,00 € bis 48,00 € pro Person
einplanen. Bei Veranstaltungen im Saal oder in der Villa sind fiir Getrinke nur Pauschalen méoglich.

Schokoladenbrunnen

Ein Schokoladenbrunnen mit 2,5 kg Schokolade, Friichten und Gebéck kostet 89,00 €. Diese Menge reicht fiir
ca. 30 Personen.

Dekoration

Tischblumengestecke entsprechend Thren Wiinschen haben einen Einheitspreis von 25,00 € pro Stiick. Opulente
Krinze sowie individualisierte Dekoration fiir runde Tische kosten bis zu 90,00 €. Gern sprechen wir IThre
Wiinsche individuell mit Thnen ab. Mochten Sie z. B. eine Tiirgirlande? Diese kostet pro laufenden Meter

ab 15,00 - 20,00 € (abhingig von der Art der Blumen).

Eine gern gebuchte Dekoration ist unser grofSer Kerzenstander ohne Blumen mit einer Kostennote von 15,00 €.
Mochten Sie den Kerzenstander mit einer Girlande und Blumen geschmiickt haben, kostet dieser 35,00 €.
Mittlere Kerzenstdander kosten 5,00 € pro Stiick. Stuhlhussen liegen bei ca. 6,50 € bis 8,00 € pro Stiick.

Polterhochzeiten

o ...sind natiirlich auch in unserem Hause moglich
o Zusammenfegen - kostenfrei ;)
« Polterabfalltonne von 40,00 € bis 75,00 €

Nutzen Sie auch den Preiskalkulator auf unserer Homepage!

Bei Fragen kénnen die uns telefonisch unter 0 33 37 / 20 43, im Internet unter www.seeschloss-lanke.de
und per E-Mail unter hotel-seeschloss@t-online.de erreichen.

Thre Ansprechpartner sind Patricia und Max Zimmler.




Buffet-Varianten fiir Thr
gelungenes Festessen

Gutes Essen auf einer Hochzeit ist fast genauso wichtig wie die Feier selbst. Die Géste sollen
sich wohlftihlen, die Zeit geniefien und natiirlich auch satt werden. Deshalb bieten wir Ihnen
stets frische, ideenreiche und auch saisonale Gerichte, die Sie nach Belieben erweitern und
variieren konnen. Ab 20 Personen stellen wir Thnen gern ein leckeres Buffet zusammen.

Gern kénnen Sie bei Ihrer Planung eigene kulinarische Wiinsche einflief}en lassen. Sie kénnen
Gerichte innerhalb der Buffets tauschen sowie hinzufiigen oder reduzieren. Bitte beachten Sie
hierbei, dass der Preis unter den Buffets pro Person gilt und sich bei Anderungen der Speisen
ebenfalls verdndert.

Die Familie Zimmler wiinscht viel Spafl beim Auswihlen!




Buffet Nr. I (kalt-warm)
Der ,,Klassiker®

Warmanteile

o 1x Suppe Ihrer Wahl: z. B. Spargel-, Tomaten-, Hithner-, Wildsuppe oder Soljanka, Hochzeitssuppe

« Kasselerbraten auf Sauerkrautbett und Bratkartoffeln

o Schweinekrauterbraten auf Kartoffelgemiisegratin

o Prager-Schinken (gepokeltes Schweinefleisch im Brotteig gebacken) oder Putengeschnetzeltes mit
Butterreis und Kaisergemiise

o Hiahnchenkeulen, Putensteak mit Tomate und Mozzarella tiberbacken und kleine Bouletten

Salate

o Caesar Salad
o Tomate-Mozzarella
o pikanter Kaseschinkensalat

Kaltanteile

o Fischplatte mit gerduchertem Aal, Lachs, Forellenfilets, Kaviareier und Seelachseier

« Kiseplatte mit verschiedenen Sorten: Camembert, Weichkise, Edamer, Gouda, Ziegenkdse

o Bratenplatte bestehend aus Schweinebraten, Kasseler, Hackepeter, Kochschinken,
Nussschinken, Lachsschinken und Putenbrust

o frische div. Gemiisesorten zum Selbstzusammenstellen mit Essig und Ol

o Obstetagere, sowie ein umfangreiches Brotsortiment

Siiflspeisen

« rote Griitze
o Schoko- oder Erdbeercreme

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 37,00 €
Weitere Veranderungen sind nach Absprache moglich.
Erweiterungsmoglichkeiten

o Hummer, Garnelenpfanne, Spanferkelkeule, Krabbensalat
o auf Wunsch servieren wir Austern fiir 3,00 € pro Stiick

Preis pro Person mit Erweiterung: 41,00 €

Dieses Angebot kénnen wir erst ab 20 Personen realisieren.
Bei kleinerer Personenanzahl bitten wir um gesonderte Absprache.
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Buffet Nr. I1
Das ,,Rustikale®

Vorschlag fiir ein rustikales Buffet mit wahlweise Wildschwein, Spanferkel, Kalbskeule
oder Lamm vom Hausgrill auf der Seeterrasse.

Gemischte Platten

» gemischte Bratenplatte, Schwein, Kasseler
o+ gemischte Kiseplatte, Hart- und Weichkésesortiment
« gemischte Raucherfischplatte, Aal, Lachs, Forelle und Kaviareier

Salate

« Obst und Gemiisesalate: z. B. griilne Bohnen, Tomate-Mozzarella, Gurken und Mixed Pickles,
Senfgurken, Gewiirzgurken

o frischer Salat zum Zusammenstellen mit Essig und Ol

+ mediterrane Gemiiseplatte

« Brotsortiment

Warme Beilage (nach Absprache)

o Sauerkraut, Apfelrotkohl, Rosenkohl, Butterméhrchen, Butterbohnen bzw. Blumenkohl
o Bratkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Nudeln bzw. Salzkartoffeln

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 43,00 €

Dieses Angebot gilt erst ab 40 Personen.




Buffet Nr. III (vegetarisch, nicht vegan!)
Das ,,griine Paradies”

Suppen zur Wahl 1 Stk.

o Tomatensuppe

« Spargelcremesuppe

o Pilzstippchen

o Gemiisebrithe mit Einlage

Salate

o Ceasar Salad

o Brokkolisalat

o Rote Beete Salat

o griechischer Salat mit Feta

Kaltanteile

o Kaiseplatte mit verschiedenen Sorten: Camembert, Weichkise, Edamer, Gouda, Ziegenkise
o frische div. Gemiisesorten zum Selbstzusammenstellen mit Quarkdipp

« Italo Antipasti: klassische und neu kombinierte italienische Kaltspeisen

o Tomate-Mozzarella

Warmanteile

o Kartoffelgnocchis mit knackigem Pfannengemiise und Champignons
o Fetuccini mit Barlauchpesto

o Paprikaschoten gefiillt mit Feta

o Kartoffel-Gemiise Gratin

o Gemiiseboulette auf Ratatouillegemiise

o Spinat-Feta Quiche

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 37,00 €

Dieses Angebot gilt erst ab 30 Personen.

Weitere Veranderungen sind nach Absprache moglich.




Buffet Nr. IV
,Brunch®

Getrinke und Kuchen (servieren wir anteilig)

Orangensaft, Wasser, Kaffee oder Tee
Blechkuchen

Warmanteile

1x Suppe Ihrer Wahl: z. B. Spargel-, Tomate-, Wild-, Gulaschsuppe, Soljanka o. Hochzeitssuppe
gediinstetes Zanderfilet in Zitronenbuttersof3e, Petersilienkartoffeln und Gurkensalat
gebratenes Schweinefiletsteak in Steinpilzrahm mit Kartoffelkroketten

Wildbraten mit Waldpilzen, Apfelrotkohl und Kl68en

Putengeschnetzeltes mit Butterreis und Kaisergemiise

Hihnchenbrust mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken

Héhnchenkeulen und kleine Bouletten

Salate

Caesar Salad
Thunfischsalat
pikanter Kaseschinkensalat

Kaltanteile

Fischplatte mit gerauchertem Aal, Lachs, Forellenfilets, Kaviareier und Seelachseier
Késeplatte mit verschiedenen Sorten: Camembert, Weichkise, Edamer, Gouda, Ziegenkése
Hackepeter, Lachsschinken, Putenbrust und Serrano-Schinken

frische div. Gemiisesorten zum Selbstzusammenstellen mit Dressing, Essig und Ol
Brotsortiment und Obstetagere

Siif3speisen

rote Griitze
Zitronen- und Erdbeercreme

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 41,00 €

Weitere Veranderungen sind nach Absprache moglich.

Erweiterungsmoglichkeiten

Hummer, Garnelenpfanne, Spanferkelkeule, Krabbensalat
auf Wunsch servieren wir Austern fiir 3,00 € pro Stiick

Preis pro Person mit Erweiterung: 45,00 €




Buffet Nr. V
Das ,,Mediterrane“

Warmanteile

o 1x Suppe Ihrer Wahl: z. B. Gazpacho, Ministrone, Fischtopf

« Ratatouille

o Putensteaks mit Tomate & Mozzarella {iberbacken

o Schweinebraten mit provenzalischen Kriutern und Rosmarinkartoffeln
o Paella nach Wahl (Fleisch oder Fisch)

o Fleischbillchen in Tomatensof3e

o Pasta nach Wahl (Bolognese, Carbonara, Aglio e olio)

« Saltimbocca vom Schweinefilet

« saisonaler Mittelmeerfisch in mediterraner Sof3e

Salate & Kaltanteile

o griechischer Salat, Toskanischer Ruccolasalat, Salat Caprese, Thunfischsalat
« Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken, gegrilltes eingelegtes Gemiise
« Aufschnittplatte mit mediterranem Brot, Wurst-, Schinken-, und Kisespezialititen

Siiflspeisen

o Tiramisu
o Creme Catalan
o Panna Cotta mit Beeren-Minz-Kompott

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 42,00 €

Weitere Veranderungen sind nach Absprache moglich.

Erweiterungsmoglichkeiten

o Hummer, Garnelenpfanne, Spanferkelkeule, Krabbensalat
o auf Wunsch servieren wir Austern fiir 3,00 € pro Stiick

Preis pro Person mit Erweiterung: 46,00 €




Buffet Nr. VI
Das ,,Edle”

Zum Einstieg servieren wir ein ein Glas Champagner Perrier Jouet Grand Brut

Warmanteile:
o Suppe zu Threr Wahl: Steinpilzschaumchen, Maronencreme, Bérlauchsiippchen

Kaltanteile:

+ Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesan
 Ginsestopfleber mit Mangochutney

o Réucherfischplatte

o Austern auf Eis

o italienischer Schinken mit Crissinis

+ Roastbeef mit Sahnemeerrettich

o franzosischer Rohmilchkise mit Feigensenf und Friichtebrot

Warmanteile:

» Ochsenbickchen mit bunten Estragonriibchen und Kartoffel-Gemiise-Gratin
o Schottischer Lachs auf Gemiisebett und dazu duftender Basmatireis

o Lammfilet mit Speckbohnenbiindchen und mediterranem Kartoffelstampf

« Garnelen in Knoblauchél

« Badierte Perlhuhnbrust auf Ratatouillegemiise und Rosmarinkartofteln

Siiflspeisen

o Mascarponecreme mit frischem Obst
o Ziegenkisemousse mit Beeren-Minz-Kompott
o Tiramisucreme

Der Preis pro Person fiir diesen Vorschlag: 73,00 €

Weitere Veranderungen sind nach Absprache moglich.
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Getranke -

grofle Auswahl, viele Moglichkeiten,

einfacher Kosteniiberblick

Getrinkepauschale I

Alkoholfreie Getranke:
o Mineralwasser
« Tonic / Ginger Ale / Bitter Lemon
» Orangensaft, KiBa,
Kirschsaft
 Apfelsaft, Apfelschorle
« Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Spezi

Biere:

» Radeberger - Fassbier

o Kostritzer — Schwarzbier

« Erdinger - Hefeweizen
hell / dunkel

« Erdinger Kristall

« Erdinger alkoholfrei

« Clausthaler alkoholfrei

« Alster, Radler, Diesel,
Berliner Weifle

Weine und Sekt:

o Weifs: trocken, halbtrocken

« Rot: trocken, halbtrocken

o Sekt - trocken, halbtrocken, mild

Spirituosen:

« Likore - Kirsch, Eier, Beeren
o Ramazzotti

o Wodka Smirnoff

e Jim Beam

« Berliner Luft

» Havana 3y

e Gin

o Malteser

Cocktails:

Heifle Getranke:

« Kaffee, Milchkaffee
 Heifle Schokolade

» Cappuccino

o Espresso

o Tee - diverse Sorten

Preise (pro Person):

16°° - 01°°Uhr 44,00 €
17°° - 01°°Uhr 41,00 €
18°°- 01°°Uhr 38,00 €

Bitte beachten Sie: Der Sektempfang ist nicht im Preis inbegriffen. Jede Sammelbestellung

von Sekt zum Erheben des Glases wird als Sektempfang gewertet.

Getrinkepauschale II

Alkoholfreie Getrinke:

o Mineralwasser

« Tonic / Ginger Ale / Bitter Lemon

o Orangensaft, KiBa, Kirschsaft

o Apfelsaft, Apfelschorle

« Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Spezi

Biere:

« Radeberger - Fassbier

o Kostritzer — Schwarzbier

o Erdinger - Hefe Weizen
hell / dunkel

o Erdinger Kristall

o Erdinger alkoholfrei

« Clausthaler alkoholfrei

« Alster, Radler, Diesel,
Berliner Weif3e

Weine und Sekt:

o Weifs: trocken, halbtrocken

« Rot: trocken, halbtrocken

o Sekt - trocken, halbtrocken, mild

Spirituosen:

» Likore - Kirsch, Eier, Beeren
o Ramazzotti

o Wodka Smirnoff

e Jim Beam

« Berliner Luft

« Havana 3y

« Gin

« Malteser

« Ballantine€’s finest Scotch

o Obstler, Birne, Marille, Himbeere
e Remi Martin V. S. O. P.

Cocktails:
o Aperol Spriz, Lillet Vive, Mojito,
Caipirinha, Hugo

Heifle Getrinke:

» Kaffee, Milchkaffee
« Heifle Schokolade

» Cappuccino

» Espresso

« Tee - diverse Sorten

Preise (pro Person):

16°°- 01°°Uhr 53,00 €
17°°- 01°°Uhr 50,00 €
18°°- 01°°Uhr 48,00 €




Meniivorschlage

Menii 1 fiir 29,90 €

Barlauchcremesiippchen
X%

Zanderfilet ,,Miillerin“-Art mit

zerlassener Butter, Gurkensalat in Dillrahm und

,Usedomer“ Fischkartoffeln
bt

Duo von Mousse au Chocolat

Menii 2 fiir 34,90 €

Kressestippchen
X%
Schweinefilet an Jagersof3e mit ausgesuchten
Pfifferlingen, Rostinchen und Brokkoli
mit Sauce Hollandaise
X4
Tiroler Apfelstrudel mit Vanillesofle und frischen
Friichten

%%

Espresso oder Cappuccino

Menii 3 fiir 54,90 €

Wildrahmsuppe ,,Diana“

%%

Sylter Krabbencocktail mit Baguette
X%

Gespicktes argentinisches Rinderfilet in
Rotweinsofle mit geschmorten Krautersteinpilzen,
Mandel-Rosenkohl und Kartoffelkroketten
%%

Zwei Kugeln cremiges Bourbon-Vanilleeis mit
Oloroso-Sherry-Kirschen

Menii 4 fiir 32,90 €
Pfifferlingrahmsiippchen

%%
Wildbraten aus der Schorfheide in
Waldpilzrahm mit halbiertem Preiselbeer-
Pfirsich und Herzoginkartoffeln

%%

Friichtevariation ,,Seeschlof3“

Menii 5 fiir 56,90 €

Rindercarpaccio mit Steinpilzen
%%

Champignonbriihe mit Eierstich
%

Gebeizter kanadischer Wildlachs, in Butter
gebraten, auf gediinstetem Blattspinat,
angerichtet mit einem Kiigelchen Wildreis
%%

Ochsenbickchen mit Bohnen im Speckmantel,
dazu biuerliche Kartoffeln

%%

Tiramisu-Creme

.........................................................................

Menii 6 fiir 56,90 €

Fasanenessenz mit
Champignonkléfichen
%%

Kopfe vom wilden Wiesenchampignon,
gefiillt mit Tranchen vom hausgebeiztem Lachs,
paniert und gebacken
%%

Rosa Lammriicken an Rosmarinsofie,
mit Schwenkkartoffeln und knackigen
Bohnenbiindchen

%%

Zwei Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikor
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Zur optimalen Vorbereitung
Ihres grofsen Tages

Damit Sie Thren groflen Tag auch wirklich genieflen konnen und nicht mit lastigen Absprachen von Details

oder anderen aufwiihlenden Dingen zu tun haben, mochten wir alles so gut wie moglich vorbereiten.

Wir bitten Sie daher, sich im Vorfeld zu unserem Beratungsgesprich Zeit fiir diese Liste an Themen zu nehmen,

die wir fiir Sie als kleine Unterstiitzung zusammengetragen haben.

Haben Sie an alles gedacht? ... NOHZEN ccccrcerereerrrssenensesseeeen Erledigt
1) Speisen (Buffet oder MentausWahl) .........eoeuriueiiiriurieiniieieireieieineseeeiseseee st tses et sessese st b et sesesssssesesans O
2)  Getrdnke (PauschalenNWahl 0. A.) .....cccoceiiieieiiececieiee ettt b bbbt b s s s asasasaes O
3) Gisteanzahl (EinladungSricKIaus).......occiieeiiericinienicinciirecicieeseisee s e ene O
4)  ZIMMETANZANL ...ttt ettt a et et et sa e st et e s et eae b ebens et enestene s eneanerens O
5) Fixe Termine mit externen DIENSTIEISTEIN .....cooivviviieriieiceieeteececeeeeeeete et ese s se s s e eneneeseneans O

6)

7)

8)

9)

(Lieferung von Blumen, Trauredner usw.)

TESCRIOTIIL c.cec bbb bbb O
DEROVOISLEIIUINEG ......cevvrevceireeiacirereietere ettt sese et seae st s s s s s st ses s s st st ss s seessseseessseseesenesennc O
Zeitlicher TageSablaUf ..........cocucvevcierereeieiiecineireireiere e sssaseseessesse st s sse s sasssesstsseasessenncs O
Platz fiir z. B. Hiipfburg, Fotobox, Candy Bar benotigt?..........cccvuiimninciniiiiiieicnsnsiesssescssssssenens O

Bitte beachten Sie folgenden Hinweis

Um Thnen Zeit und Miihen zu ersparen, bitten wir darum, dass Sie alle oben genannten Fragen bei
dem Besprechungstermin vollstindig beantworten kénnen. Termine mit unvollstdindigen Angaben
miissen wir leider absagen bzw. abbrechen. Wir bitten um Ihr Verstandnis.




%nnifer %wehl

Freie Traurednerin & Sangerin

lhre individuelle freie Trauung mit gefiihlvollem
Live-Gesang. Emotion aus einem Munde!

Exklusiv-Rabatt fiir [hre freie Trauung im
Seeschloss Lanke.

Infos, Videos und Horproben auf meiner Internet-

seite, auf Facebook oder auf Youtube.
www.goldkehle.com
info@goldkehle.com

0175 - 247 54 88

Ich gebe Ihnen mein %//
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ehle.com



Wir gestalten das
blumenarrangement S
[0r lhre Hochzew

Sonnenblume Wandlitz
Prenzlauer Chaussee 181-183
16348 Wandlitz

Telefon: O333Q7 - 680 28

www.sonnenblume-wandlitz.com






Hotel & Restaurant am Obersee

Seeschlofp

Inhaber: Familie Zimmler
Am Obersee 6
16348 Wandlitz, OT Lanke

Telefon: (0 33 37) 20 43 | Telefax: (0 33 37) 34 12

hotel-seeschloss@t-online.de
www.seeschloss-lanke.de
www.hochzeitsvilla-am-see.de

Anfahrt

Schonwalde

Bornicke

{ erlin



