
Bitte helft uns weitere Kosten zu vermeiden. Zahlt mit Bargeld, statt mit Plastik. Die Zahlung mit 
Kreditkarten im Restaurantbereich können wir leider gar nicht mehr anbieten. Vielen Dank 

Heiß begehrt!
Bei klirrender Kälte zur Stärkung der Abwehrkräfte: Seeschloß-Tee 3,90 
Frische Minze, frischer Ingwer, Limette und Honig von Imker Krüger aus Lanke

Flüssiger Bratapfel 3,90 
Heißer Apfelsaft, Holunderblütensirup, Zimt

Glühwein nach Seeschloßrezept 3,90 
… mit Zimt, Orange, Nelken, Sternanis und einigen Geheimnissen

Winterduft Limo 4,50 
Mandarine, Mandel und Rosmarin … märchenhaft prickelnd 0,5 l

Lillet WinterBerry  8,50 
Lillet, Russian Wild Berry, Rosmarin 0,2 l

Himmlisches Steinpilzschäumchen 6,90 

Zucht und Ordnung statt goldener Eier
Knusprige Gänsekeule von der polnischen Hafermast-Gans mit 29,90 
Kartoffelklößen und wahlweise Rot- oder Grünkohl

oder

Saftige Brust von der polnischen Hafermast-Gans mit Kartoffelklößen 29,90 
und wahlweise Rot- oder Grünkohl

Unser Dezember-Highlight: Der Pulled-Goose-Burger 17,90 
Saftiges und Knuspriges von der Gans, Rotkohl, Zwiebel-Rosinen-Confit, Preiselbeer-Sauce, 
würzige Orangenfilets, Farmer Pommes, Sourcreme

Pflug und Karren 21,90 
Zart geschmorte Ochsenbäckchen auf cremigem Steinpilzrisotto mit kräftiger Portweinsauce

Spaziergang auf gefallenem Laub 8,50 
Heißes Schokotörtchen mit karamellisierten Birnenspalten und 		        
Walnüssen, dazu eine Kugel cremiges Vanilleeis

Advent-Highlights

Zu all unseren 
Adventsgerichten 
empfehlen wir 
ein Glas Rotwein
0,2 l 7,50

. . . . . .


