fiir Weihnachten & Neujahr 2025/2026

APEROS (heizen im Winter so richtig ein)

Aperol Sprizz ... der Klassiker mit leichter Rhabarbernote 7,90

Limoncello Sprizz ... der Newcomer aus Italien 7,90

mit Zitrone und Minze (auch was fir Herren)

Aperitivo Seeschlosso ... Ramazzotti Rosato 7,90
mit Tonic, Orange und Basilikum

Martini Bianco/Rosso 4,90
HendricKk’s Tonic ... spritzig erquickend mit frischer Gurke 8,50

Campari Orange 7,50
Americano ... Martini Rosso und Campari regen den Appetit an 7,50

Negroni ... Martini Rosso, Campari und Gin leiten ein leckeres Essen ein 7,90

Lillet WinterBerry 8,50
Lillet, Russian Wild Berry, Rosmarin 0,21

SUPPE

Soljanka mit Zitronenscheibe und Schmand 6,90 )

Himmlisches Steinpilzschaumchen 6,90

VORSPEISEN

Carpaccio vom Rinderfilet, mit Rucola, Parmesan 14,90
und frischen Champignons

Wie vor 40 Jahren — Wiirzfleisch, klassisch mit Kase tiberbacken 7,50

Verehrte Gaste, bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass wir Thre Anderungswiinsche beziiglich
der Speisen an den Weihnachtstagen nur bedingt umsetzen kénnen. Das separate Zahlen von
gemeinsamen Tischen kénnen wir an den Feiertagen leider nicht gewéhrleisten. Vielen Dank @ @eegchlo%



SALATE

KLEIN GROSS

Salat von Roter Bete und Radicchio mit Walnusskernen 8,20 13,20 %
und Ziegenkase =
Gemischter Blattsalat mit in Knoblauchol mariniertem 7,20 12,90 %
Schafskise und Oliven

»Schmelings Kraftpaket® — zwei kleine Schweinefilets mit 12,50

Schrot-Pfefter auf frischem Salat mit Sahnemeerrettich und Baguette

Sie kénnen zu jedem Gericht einen kleinen Salat extra bestellen 4,70

PASTA UND VEGETARISCHES

Mediterrane Gnocchi-Pfanne mit knackig angebratenem 14,50 @
Gemiise und frischen Champignons

Fettuccini mit Birlauch-Mandel Pesto und Parmesan 13,90 @

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

»1s° mir doch egal“ 8,90
Kleines Kinderschnitzel mit Pommes Frites

»Hab’ keinen Hunger “ 6,90
Milchreis mit Zucker und Zimt oder Apfelmus

,Weild ich nicht“ 6,50
Chicken Nuggets und Pommes

Wir weisen darauf hin, dass die Kindergerichte ausschliefilich fiir Kinder vorgesehen sind!
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Verehrte Giste, bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir Ihre Anderungswiinsche beziiglich
der Speisen an den Weihnachtstagen nur bedingt umsetzen kénnen. Das separate Zahlen von

gemeinsamen Tischen konnen wir an den Feiertagen leider nicht gewéhrleisten. Vielen Dank @ @ee gcn[of;



- _ .

L/

AUS SEE UND MEER

Forelle ,,Miillerin Art“ mit gerosteten Mandeln 17,90
Petersilienkartoffeln und kleinem Gurkensalat

Zanderfilet ,Mullerin“ mit Zitronenbuttersauce 18,90
Petersilienkartoffeln und kleinem Gurkensalat

WEIHNACHTLICHER SCHMAUS

Schweinemedaillons auf Sahnesauce dazu gerahmter Wirsing, 16,50
Rostitaler sowie einem kleinem Salat

Rippchen vom Borstenvieh 16,90
Zart und saftig in Honig-Barbecue-Marinade geschmort, dazu Coleslaw,

Farmerkartoffeln und Sourcream .
Eine Ente muss

. schwimmen,
Treibjagd und Schrot 19,90 vielleicht auf
Eine halbe kross gebackene pommersche Ente mit Apfelrotkohl einem Glas

.. Spétburgunder
und Kartoffelkloflen 0,217,50

Zucht und Ordnung statt goldener Eier

Knusprige Ginsekeule von der polnischen Hafermast-Gans mit 29,90
Kartoftelkloflen und wahlweise Rot- oder Griinkohl

oder

Schmeckt
noch besser
mit einem

Glas Merlot
Unser Dezember-Highlight: Der Pulled-Goose-Burger 17,90 0,217,50

Saftiges und Knuspriges von der Gans, Rotkohl, Zwiebel-Rosinen-Confit, Preiselbeer-Sauce,
wiirzige Orangenfilets, Farmer Pommes, Sourcreme

Saftige Brust von der polnischen Hafermast-Gans mit Kartoffelklé8en 29,90
und wahlweise Rot- oder Griinkohl !

Zwiebelrostbraten 4 la Seeschlof 24,50
Rosa gebratenes Rumpsteak auf Rotweinschalotten, dazu leckere
Bratkartoffeln und ein kleiner Salat

Verehrte Giste, bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir Ihre Anderungswiinsche beziiglich
der Speisen an den Weihnachtstagen nur bedingt umsetzen kénnen. Das separate Zahlen von

gemeinsamen Tischen konnen wir an den Feiertagen leider nicht gewéhrleisten. Vielen Dank @ @ee gchluﬁ



WEIHNACHTLICH WILD

Unser Wildfleisch beziehen wir direkt von unserem Hausjager aus umliegenden Waldern!

Die Mahlzeit des Holzhiiters 15,50
Saftiges Wildgulasch mit Apfelrotkraut und Kl63en

Des Jagers Beute 18,90
Rotwildbraten vom Hausjéger mit Rotkraut und Kartoffelklof3en,
dazu herzhafte Waldpilze und ein siifler Preiselbeer-Pfirsich

Waidmann’s bester Schuss 27,50
Wildmedaillons auf Waldpilzen an Rosenkohl,
mit Preiselbeerpfirsich und Herzoginkartoffeln

DESSERTS

Waldbeerengriitze mit Vanillesauce 6,90
Mit einer Kugel Vanilleeis + 1,50 €

Tiroler Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne 6,90
Mit einer Kugel Vanilleeis + 1,50 €

Spaziergang auf gefallenem Laub 8,50

Heif3es Schokotortchen mit karamellisierten Birnenspalten und

Walniissen, dazu eine Kugel cremiges Vanilleeis

Weihnachtstiramisu 6,90
Bratapfelkompott, Spekulatius, Winterquark

-

e!/' . —( :“,M
-

e!/' I "g <

NSER|
NSERER

O

Eine Runde Bier 18,- Eine Runde Weinschorle 20,-
Fiir das Kiichen-Team Fiir das Service-Team
* Ich wiinsche mir in diesem Jahr mal Weihnacht " wie es friiher war.
\/
0 Kein Hetzen zur Bescherung hin, kein Schenken ohne Herz und Sinn.
S Ich wiinsch’ mir eine stille Nacht frostklirrend und mit weifSer Pracht.
Lo, Ich wiinsche mir ein kleines Stiick von warmer Menschlichkeit zurtick.
: Ich wiinsche mir in diesem Jahr ‘ne Weihnacht, wie als Kind sie war.
; Es war einmal, schon lang ists her, da war so wenig — so viel mehr.
'4\ Jutta Gornik

Verehrte Giste, bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass wir Thre Anderungswﬁnsche beziiglich
der Speisen an den Weihnachtstagen nur bedingt umsetzen kénnen. Das separate Zahlen von
- gemeinsamen Tischen konnen wir an den Feiertagen leider nicht gewéhrleisten. Vielen Dank @

L/

Schmeckt

noch besser
mit einem
Glas Merlot

0,217,50

Vergiss den

Café nicht zum
Dessert, der hilft
ganz schnell

die Kalorien

zu verbrennen

Wohl bekomm‘s!

-
Seeschlof



Ode an die Gastronomic

Wir sind hier, Ihr seid hier.

Ihr habt Spafs, wir haben Spafs.

Denn das ist es, was wir tun. Wir haben Spafs, wenn ihr ihn habt, wie geniefSen es, wenn ihr geniefst.
Wir leben unsere Arbeit!

Wir leben unsere Arbeit am Wochenende, wir leben unsere Arbeit an Feiertagen, wir leben unsere
Arbeit in der Nacht und am friihen Morgen, wir leben unsere Arbeit zu Ostern, zu Weihnachten und
an Silvester. Wir leben unsere Arbeit zu Ihrer Hochzeit, zu Ihrer Familienfeier, zu Ihrem Geburtstag,
zu der Taufe Ihres Kindes.

Wann immer Sie sich amiisieren mochten, ausgehen mochten, nett essen mochten, eine nette Zeit zu
den Feiertagen verbringen mochten, wir sind hier.

Wir sind der Zufluchtsort fiir einen Drink nach einem harten Arbeitstag, wir sind der romantische
Platz fiir Euer Dinner zu zweit, wir sind das Wohnzimmer fiir ein kaltes Bier, wenn Eures zu voll ist,
wir sind der Treffpunkt fiir laue Sommerabende und spritzige Getrinke, wir sind die Umgebung fiir
nette Gespriche und ausufernde Abende, fiir wichtige Geschiiftstermine und fiir ein Treffen mit der
besten Freundin, wir sind der Riickzugsort, um zu geniefSen.

Bitte denken Sie daran, dass auch unsere Mitarbeiter Familie haben, dass auch wir gern essen gehen,
dass wir uns gern verwohnen lassen, gern Urlaub machen und auch gern Feiertage im Kreise unserer
Liebsten verbringen. Aber wir sind gern hier bei Ihnen.

Wiiren wir dies nicht, so wiirden allein zu den Feiertagen 1500 Menschen weniger ihre Speisen und
unseren Service geniefSen konnen.

Daher bitten wir, im Gegensatz zur medialen Prisenz und dem gemeinen Volksmund, um ein
wenig Achtung und Respekt fiir diese grofSartigen gastronomischen Berufe. Nur noch wenig
Handwerk wird mit solch einer Leidenschaft und Hingabe gelebt wie die Gastronomie

(im Seeschlof3). Bitte hort auf Schichtarbeit zu verteufeln und die Gastronomie in ein schlechtes
Licht zu stellen. Es braucht immer Menschen mit Leidenschaft, damit andere genieflen konnen.

-
Seeschlof



